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Freie und Hansestadt Hamburg
Bezirksamt Hamburg-Mitte

Bezirksamt Hamburg-Mitte - Fachamt Baupriifung i
Postfach 10 22 20 - 20015 Hamburg E:;\Zﬂ?ég!:ﬂﬁgﬁagﬂ’ Bauen und Umwelt

M/BP
HitH
Klosterwall 6 (City-Hof, Block C)
HHt 20095 HamburgI y
HitH Telefon 040 - 4 28 54 - 34 48
HHHE Telefax 040-4279-01541
E-Mail  Baupruefabteilung@hamburg-
mitte.hamburg.de
Ansprechpartner: ###
Zimmer 12
Telefon 040 - 4 28 54 - -###
Telefax ###
E-Mail  ###
GZ.: M/BP/01605/2014
Hamburg, den 21. Mai 2014
Verfahren Baugenehmigungsverfahren nach § 62 HBauO
Eingang 07.04.2014
Grundstiick
Belegenheiten Hitt
Baublock 101-038
Flurstick 00006 in der Gemarkung: Altstadt Nord

Anderung im Bartholomayhaus-Riegel EG links: Nutzung als Fahrradladen mit Kaffee-
Ausschank

GENEHMIGUNG

Nach § 72 der Hamburgischen Bauordnung (HBauO) in der geltenden Fassung wird
unbeschadet der Rechte Dritter die Genehmigung erteilt, das oben beschriebene
Vorhaben auszufuhren.

Dieser Bescheid gilt nach § 58 Absatz 2 HBauO auch fir und gegen die
Rechtsnachfolgerin oder den Rechtsnachfolger.

Die bauordnungsrechtliche Genehmigung erlischt nach § 73 Absatz 1 HBauO, wenn
innerhalb von drei Jahren nach ihrer Erteilung mit der Ausflhrung des Vorhabens nicht
begonnen oder die Ausflihrung langer als ein Jahr unterbrochen worden ist.

Sie kann auf schriftlichen Antrag nach § 73 Absatz 3 HBauO jeweils um bis zu einem Jahr
verlangert werden.

Sprechzeiten: Offentliche Verkehrsmittel:
(_‘f\_ Mo-Do  09.00 - 15.00 Uhr U1 SteinstralRe

Fr 09.00 - 12.00 Uhr

Die technische Sachbearbeitung

(Bauprufung) erreichen Sie nur nach
Terminvereinbarung



Planungsrechtliche Grundlagen

Bebauungsplan Altstadt 30
mit den Festsetzungen: MKg , V bis VII, Ga Il (im Innenhof), GRZ

1,0, Baugrenzen, Erhaltungsbereich
Baunutzungsverordnung vom 23.01.1990

Ausfiihrungsgrundlagen
Bestandteil des Bescheides

- die Vorlagen Nummer

Flurkarte

Teilgrundriss

Teilgrundriss-Konzept Laden-Cafe
Baubeschreibung

Betriebsbeschreibung

Betriebsbeschreibung / Gastronomisches Konzept

O PhbhWoONO®

Sie sind im Rahmen des gesetzlich geregelten Prifungsumfanges verbindlich.
Die GrlUneintragungen in den Vorlagen sind zu beachten.

Rechtsbehelfsbelehrung
Gegen diesen Bescheid kénnen Sie innerhalb eines Monats nach Bekanntgabe
Widerspruch schriftlich oder zur Niederschrift bei der im Briefkopf bezeichneten
Dienststelle einlegen (§ 70 VwGO).
Der Bescheid umfasst auch die

it

HH
HH

Unterschrift

Gebiihr

Uber die Geblhr ergeht ein gesonderter Bescheid.

Im Einzelfall werden weitere Geblhren in gesonderten Bescheiden gemaf} § 1 Absatz 2
der Baugebihrenordnung (BauGebO) in der geltenden Fassung erhoben.

Weitere Anlagen

Anlage - Statistikangaben zur Umsetzung des HmbTG
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Anlage 1 zum Bescheid

BAUORDNUNGSRECHTLICHE AUFLAGEN UND HINWEISE
Zustindige Stelle fiir die Uberwachung

Bezirksamt Hamburg-Mitte

Dezernat Wirtschaft, Bauen und Umwelt

Fachamt Bauprifung

Klosterwall 6 (City-Hof, Block C)

20095 Hamburg

AUFLAGEN

Folgeeinrichtungen

1. Folgende Fahrradplatze sind erforderlich:

1.1. Infolge der baulichen Anderungen ergibt sich kein Mehrbedarf an notwendigen
Fahrradplatzen.

2. Folgende Kfz-Stellplatze sind erforderlich:

2.1. Infolge der baulichen Anderungen ergibt sich kein Mehrbedarf an notwendigen
Stellplatzen.

HINWEISE

3. Der Beginn der Ausfihrung ist der Bauaufsichtsbehdrde spatestens eine Woche
vorher mitzuteilen (§ 72a Abs. 4 HBauO).

4. Die Bauherrin oder der Bauherr hat die beabsichtigte Aufnahme der Nutzung
mindestens zwei Wochen vorher der Bauaufsichtsbehdrde anzuzeigen.
Dies gilt nicht fur die Beseitigung von Anlagen und die Errichtung von nicht
baulichen Werbeanlagen (§ 77 Abs. 2 HBauO).
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Anlage 2 zum Bescheid
ARBEITNEHMERSCHUTZRECHTLICHE AUFLAGEN UND HINWEISE
Zustindige Stelle fiir die Uberwachung

Behorde fir Gesundheit und Verbraucherschutz
Amt fur Arbeitsschutz - Arbeithehmerschutz
Billstralte 80

20539 Hamburg

Vorschriften

Bei der Ausfuihrung und dem Betrieb der Anlage mussen Sie das Arbeitsschutzgesetz
(ArbSchG), das Produktsicherheitsgesetz (ProdSG), das Chemikaliengesetz (ChemG)
und die daraus erlassenen Rechtsvorschriften einhalten.

Nebenbestimmungen

5.  Damit Beschéftigte vor Gefahrdungen durch zersplitternde Flachen von Turen und
Toren geschutzt sind, missen diese bruchsicher sein. Werkstoffe fir durchsichtige
Flachen gelten als bruchsicher; wenn sie den baurechtlichen Bestimmungen fir
Sicherheitsglas erfiillen.(z.B. Einscheiben- und Verbundsicherheitsglas)

(ASR A 1.7 Turen und Tore Ziffer 5 (6) )

6. Fligel von Turen und Tore, die zu mehr als drei Vierteln ihrer Flache aus einem
durchsichtigen Werkstoff bestehen, mussen in Augenhdhe gekennzeichnet sein
(ASR A 1.7 Turen und Tore Ziffer 5 (7) ).

7. Den Arbeithehmern ist ein leicht erreichbarer Pausenraum (Pausenecke) zur
Verfligung zu stellen
(§ 6 Abs.3 ArbStattV, Ziff. 4.2 Anhang zur ArbStattV i.V.m. ASR 29/1-4).

8.  Die Beleuchtungsanlagen sind so auszuwahlen und anzuordnen, dass sich dadurch
keine Unfall- oder Gesundheitsgefahren ergeben kdnnen (Anhang zur ArbStattV,
Ziffer 3.4, Abs. 2).

9. Fir Bereiche, bei denen eine natlrliche Liftung nicht ausreicht (Toilette), ist eine
lGftungstechnische Anlage zu errichten. Die Anlage muss die Forderungen der
Arbeitsstatten-Richtlinie ASR 5 "Liftung", Ziff. 4 erfillen.

Die Einhaltung der in Ziff. 4 genannten Forderungen ist bei der Inbetriebnahme zu
uberprifen. Dem Amt fir Arbeitsschutz ist ein entsprechendes Prifprotokoll zu
ubergeben (Anhang zur ArbStattV, Ziffer 3.6, ASR 5).

Hinweis: Umfassendere Kriterien fur die Anforderungen an das Raumklima in
Arbeitsstatten werden in der DIN EN 13779 angegeben.

Hinweis Nichtraucherschutz
10. Es sind MalRnahmen zu treffen, damit die nichtrauchenden Beschaftigten in den

Arbeitsstatten wirksam vor den Gesundheitsgefahren durch Tabakrauch geschutzt
sind (§ 5 ArbStattV).
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Anlage 3 zum Bescheid
LEBENSMITTELHYGIENERECHTLICHE AUFLAGEN UND HINWEISE
Zustindige Stelle fiir die Uberwachung

Bezirksamt Hamburg-Mitte

Dezernat Wirtschaft, Bauen und Umwelt

Fachamt Verbraucherschutz, Gewerbe und Umwelt

Klosterwall 2

20095 Hamburg

Tel.-Nr.: 040 - 428544555

Fax.-Nr.: 040 - 42854 - 4989

E-Mail: Lebensmittelueberwachung@hamburg-mitte.hamburg.de

AUFLAGEN

Bei der Ausfiihrung und dem Betrieb der Anlage sind folgende Rechtsvorschriften zu
erfullen:

() VOEGA178/2002 zur Festlegung der allgemeinen Grundsatze des
Lebensmittelrechts... vom 1. Januar 2002 in z. Zt. gultiger Fassung

() Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande - und Futtermittelgesetzbuch vom 1. September
2005 (BGBI. | S. 2618) in z. Zt. glltiger Fassung

(X) VO EG 852 /2004 uber Lebensmittelhygiene vom 29.4.2004 in z. Zt. glltiger
Fassung

() VO EG 853/2004 mit spezifischen Hygienevorschriften fir Lebensmittel tierischen
Ursprungs

Insbesondere wird auf folgendes hingewiesen:

11. Betriebsstatten, in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird, mussen so
konzipiert, gebaut, gelegen und bemessen sein, dass eine gute
Lebensmittelhygiene, einschlieRlich des Schutzes gegen Kontaminationen und
insbesondere Schadlingsbekampfung, gewahrleistet ist.

(Kapitel I Nr. 2 Buchstabe ¢ des Anhangs Il zur Verordnung (EG) 852/2004)

12. Fir das Kichenpersonal missen gentigend Toiletten mit Wasserspulung und
Kanalisationsanschluss vorhanden sein. Toilettenraume dirfen auf keinen Fall
unmittelbar in Rdume 6ffnen, in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird. Es
missen gentigend Handwaschbecken vorhanden sein. Diese missen Warm- und
Kaltwasserzufuhr haben. Darliber hinaus missen Mittel zum Handewaschen und
zum hygienischen Handetrocken vorhanden sein.

(Kapitel | Nummern 3 und 4 des Anhangs Il zur Verordnung (EG) 852/2004)

13. Alle sanitaren Einrichtungen missen Uber eine ausreichende naturliche oder
mechanische Be- und Entluftung verfugen.
(Anhang Il Kap. | Nr. 6)
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14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Soweit erforderlich missen geeignete Bearbeitungs- und Lagerraume vorhanden
sein, die insbesondere eine Temperaturkontrolle und eine ausreichende Kapazitat
bieten; erforderlichenfalls muss eine Registrierung der Lagertemperatur moglich
sein.

(Anhang Il Kap. | Nr. 2.d))

Zur Lagerung von Reinigungs- und Desinfektionsmitteln muss ein gesonderter
Raum oder Bereich vorhanden sein.

(Anhang Il Kap. | Nr. 10)

Soweit erforderlich missen angemessene Umkleiderdume flir das Kiichenpersonal
sowie Einrichtungen zur getrennten Aufbewahrung von Freizeitkleidung einerseits
und Schutzkleidung andererseits vorhanden sein.

(Anhang Il Kap. I Nr. 9)

Abwasserableitungssysteme muissen so konzipiert und gebaut sein, dass jedes
Kontaminationsrisiko vermieden wird. Offene oder teilweise offene Abflussrinnen
mussen so konzipiert sein, dass die Abwasser nicht aus einem kontaminierten zu
einem reinen Bereich flielen konnen.

(Kapitel I Nr. 8 des Anhangs Il zur Verordnung (EG) 852/2004)

Raume und Einrichtungen, in denen Lebensmittel hergestellt, behandelt oder in den
Verkehr gebracht werden, missen folgenden Anforderungen genigen:
Betriebsstatten missen liber eine angemessene natirliche und/oder kinstliche
Beleuchtung verfigen.

(Kapitel I Nr. 7 des Anhangs Il zur Verordnung (EG) 852/2004)

Es muss eine ausreichende und angemessene naturliche oder kiinstliche Liftung
gewahrleistet sein. Kunstlich erzeugte Luftstromungen aus einem kontaminierten in
einen reinen Bereich sind zu vermeiden. Die Liftungssysteme miissen so installiert
sein, dass Filter und andere Teile, die gereinigt oder ausgetauscht werden muissen,
leicht zuganglich sind. (Kapitel | Nr. 5 des Anhangs Il zur Verordnung (EG)
852/2004)

Fur gewerbliche Kiichen (ausgenommen gewerbliche Kleinstkiichen -
Gesamtanschluss von weniger als 25 kw - der warme- und feuchtabgebenden
Gerate) sind die Anforderungen der VDI Richtlinie 2052 - Raumlufttechnische
Anlagen fur Kuchen - zu beachten.

Betriebsraume miissen so konzipiert sein, dass ausreichende Arbeitsflachen
vorhanden sind, die hygienisch einwandfreie Arbeitsgédnge ermdglichen.
Erforderlichenfalls sind getrennte Bereiche fir Arbeiten mit kontaminierten
Lebensmitteln (z. B. erdbehaftetes Gemduse, Eier) vorzusehen.

(Kapitel I Nr. 2. a) des Anhangs Il zur Verordnung (EG) 852/2004)

Die FuRboden missen so beschaffen sein, dass sie in einwandfreiem Zustand zu
halten sind, und sie missen leicht zu reinigen und erforderlichenfalls zu
desinfizieren sein. Sie missen entsprechend wasserundurchlassig, Wasser
abstolRend und abriebfest sein und aus nichttoxischem Material bestehen.
Gegebenenfalls missen die FuRbdden ein angemessenes Abflusssystem
aufweisen.

(Kapitel Il Nr. 1. a des Anhangs Il zur Verordnung (EG) 852/2004)
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21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

Die Wandflachen muissen so beschaffen sein, dass sie in einwandfreiem Zustand zu
halten und leicht zu reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizieren sind. Sie
missen entsprechend wasserundurchlassig, Wasser abstoRend und abriebfest sein
und aus nichttoxischem Material bestehen sowie bis zu einer fur die
entsprechenden Arbeitsvorgdnge angemessenen Hohe glatte Flachen aufweisen.
(Kapitel Il Nr. 1. b des Anhangs Il zur Verordnung (EG) 852/2004)

Die Decken und Deckenvorrichtungen mussen so beschaffen sein, dass
Ansammlungen von Schmutz und Kondenswasser sowie unerwunschter
Schimmelbefall und Ablésung von Materialien vermieden werden.
(Kapitel Il Nr. 1. ¢ des Anhangs Il zur Verordnung (EG) 852/2004)

Fenster und andere Offnungen miissen so gebaut sein, dass
Schmutzansammlungen vermieden werden. Soweit sie nach auflen 6ffnen konnen,
mussen sie erforderlichenfalls mit zu Reinigungszwecken leicht entfernbaren
Insektengittern ausgestattet sein.

(Kapitel Il Nr. 1. d des Anhangs Il zur Verordnung (EG) 852/2004)

Tldren mussen leicht zu reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizieren sein. Sie
mussen entsprechend glatte und Wasser abstoRende Oberflachen haben.
(Kapitel Il Nr. 1. e des Anhangs Il zur Verordnung (EG) 852/2004)

Flachen in Bereichen, in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird, insbesondere
Flachen, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, missen so beschaffen sein,
dass sie in einwandfreiem Zustand zu halten, leicht zu reinigen und
erforderlichenfalls zu desinfizieren sind. Sie missen entsprechend aus glattem,
abriebfestem, korrosionsfestem und nichttoxischem Material bestehen.

(Kapitel Il Nr. 1. f des Anhangs Il zur Verordnung (EG) 852/2004)

Es mussen an geeigneten Standorten genligend Handwaschbecken vorhanden
sein. Diese mussen Warm- und Kaltwasserzufuhr haben. Darliber hinaus missen
Mittel zum Handewaschen und zum hygienischen Handetrocken vorhanden sein.
(Kapitel I Nr. 4 des Anhangs Il zur Verordnung (EG) 852/2004)

Es mussen erforderlichenfalls geeignete Vorrichtungen zum Waschen von
Lebensmitteln vorhanden sein. Jedes Waschbecken bzw. jede andere Vorrichtung
zum Waschen von Lebensmitteln muss im Einklang mit den Vorschriften des Kap.
VIl der VO EG 852/2004 iber eine angemessene Zufuhr von warmen und/oder
kaltem Trinkwasser verfugen und leicht zu reinigen und zu desinfizieren sein.
Vorrichtungen zum Waschen der Lebensmittel missen von den Handwaschbecken
getrennt angeordnet sein.

(Kapitel | Nr. 4 und Kapitel Il Nr. 3 des Anhangs Il zur Verordnung (EG) 852/2004)

Es mussen erforderlichenfalls geeignete Vorrichtungen zum Reinigen, Desinfizieren,
und Lagern von Arbeitsgeraten und Ausrustungen vorhanden sein. Diese
Vorrichtungen missen korrosionsfesten Materialien hergestellt, leicht zu reinigen
und Uber eine angemessene Warm- und Kaltwasserzufuhr verfugen.

(Kapitel Il Nr. 2 des Anhangs Il zur Verordnung (EG) 852/2004)
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Anlage 4
STATISTIKANGABEN ZUR UMSETZUNG DES HmbTG

Dieser Bescheid wird im Hamburger Informationsregister veroffentlicht (§ 3 Abs. 1 Nr. 13
HmbTG). Vor der Veréffentlichung werden persénliche Daten aus dem Dokument
entfernt.

Fur das Informationsregister wird der Bescheid um folgende Angaben erganzt:
Art der BaumafRnahme: Anderung

Art des Gebaudes nach kiinftiger Nutzung: Nichtwohngebaude
Zahl der Vollgeschosse: 7 Vollgeschosse
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